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        Echt. Stark.

        Heimbs Kaffee – Ihr Experte für…

        	exklusive Manufakturqualität für die Gastronomie.
	Gastronomiebedarf rund um Kaffee, Tee, Trinkschokolade und Kaffeemaschine.
	360° Betreuung von Lieferung, Kaffeemaschinen- Service bis zur Wartung.
	
            Beratung über die optimale Kaffeemaschine bzw. den Kaffee-Vollautomaten, inklusive maßgeschneidertem
            Finanzierungsmodell.
          
	Schulungen Ihres Personals durch unsere Academy.


        
          Wir sind bekannt als „die Kaffeemarke mit dem Löwen“. Diesem Symbol für Stärke verpflichtet, stehen wir
          unseren Partnern in der Gastronomie bei allen Fragen mit Rat und Tat zur Seite. Gemeinsam entwickeln wir
          individuelle Konzepte, die Gäste begeistern.
        

      

      
        
          
          
          
        
        
          
          
          
        
        
          
            Wir beraten Sie gerne:
            
              
                
              
              0531/38002-400
            
          
        

        
          Wir sind bekannt als „die Kaffeemarke mit dem Löwen“. Diesem Symbol für Stärke verpflichtet, stehen wir
          unseren Partnern in der Gastronomie bei allen Fragen mit Rat und Tat zur Seite. Gemeinsam entwickeln wir
          individuelle Konzepte, die Gäste begeistern.
        

      

    

    
      
        
        
          
        
      

      
        
          Heimbs
          Leidenschaft für die Bohne
        

        Der König der Kaffees seit über 140 Jahren.

        
          Der Name Heimbs steht für traditionsreiches Kaffeehandwerk. Von unseren Anfängen im Jahr 1880 bis heute leben
          wir den Manufakturgedanken: Im Zusammenspiel aus Zeit, Erfahrung und Fingerspitzengefühl entstehen
          handverlesene Kaffees, die Gäste und Kunden begeistern. Mit dem Löwen als Sinnbild zeigen wir Stärke im
          Kaffeehandwerk und unsere Leidenschaft für die Bohne.
        

      

    

    
      
        
          Philosophie
          Exklusiv für die Gastronomie
        

        Heimbs Kaffeequalität und Service

        
          Heimbs Kaffee zählt zu den ältesten Röstereien in Deutschland – und zu einer der wenigen Kaffeemanufakturen,
          die sich auf die Gastronomie spezialisiert haben. Unser hoher Qualitätsanspruch spiegelt sich sowohl im
          Sortiment als auch im Service wider. Ob Restaurant, Café, Bäckerei, Hotel oder Travel- und
          Freizeitgastronomie, wir bieten die optimale Kaffeelösung: von Filterkaffeemaschinen über Kaffeevollautomaten
          bis hin zu Siebträgermaschinen. Dazu liefern wir hochwertigen Filterkaffee, Caffè Crema und Espresso sowie
          Teespezialitäten und Trinkschokoladen für den professionellen Einsatz. Viele Sorten stammen aus nachhaltigem
          Anbau.
        

      

      
        
          
          
        
      

    

    
      
        
        
          Heimbs Rösterei
          Feines Kaffee-Handwerk
        

        Klasse statt Masse

        
          Hinter Heimbs Kaffee stehen Menschen mit langjähriger Erfahrung und hohen Ansprüchen: an die Bohnen, die
          Lagerung, die Röstung und die Weiterverarbeitung. All das spielt sich bei uns in Braunschweig unter einem Dach
          ab. In jedem Moment können wir so die Qualität unserer Produkte selbst steuern und sicherstellen.
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            Meilensteine unserer Kaffeegeschichte

            
              
                1880

                
                  Ferdinand Eichhorn

                  gründet in Braunschweig ein „Spezialgeschäft in Kaffee und Thee.“
                

              

              
                1920

                
                  Carl Heimbs

                  tritt als Gesellschafter in das Unternehmen ein. Beginn der Arbeit im Großhandel.
                

              

              
                1935

                
                  Heimbs & Sohn

                  Nach dem Tod von Ferdinand Eichhorn lautet der Firmenname Heimbs & Sohn.
                

              

              
                1945

                
                  Aerotherm-Röstverfahren

                  Gemeinsam mit der Technischen Universität Braunschweig entwickelt Heimbs eine neue Art der Röstung.
                

              

              
                1986

                
                  Alois Dallmayr Kaffee oHG

                  Heimbs wird Tochterunternehmen der Alois Dallmayr Kaffee oHG in München.
                

              

              
                2011

                
                  Relaunch von Heimbs

                  Die Marke und die Produkte erhalten ein neues Design.
                

              

            

          

          
            
              
              
              
              
            
            Historie & Vision

            
              Mit einem Bestand von 60 Sack Kaffee eröffnete 1880 Ferdinand Eichhorn ein „Spezialgeschäft für Kaffee und
              Thee“ in Braunschweig – in der „Stadt des Löwen“. Die erste Tageseinnahme betrug 68 Mark, die Jahresbilanz
              1880 verzeichnete einen Überschuss von 300 Mark. Heute zählt Heimbs zu einer der traditionsreichsten
              Röstereien in Deutschland – und zu einer der wenigen Kaffeemanufakturen, die sich auf die Gastronomie
              spezialisiert haben.
            

            Kaffee mit Zukunft

            
              In Zeiten von „höher, schneller, weiter“ besinnen wir uns immer wieder auf den Kern von Heimbs: Was macht
              uns aus? Wofür möchten wir auch in Zukunft stehen? Manufakturqualität! Mit Leidenschaft und Expertise
              schaffen wir besondere Geschmackserlebnisse. Dabei nehmen wir uns viel Zeit. Denn erst die Liebe zum
              Detail macht Gutes perfekt. Was manche in anderen Bereichen trendig als „Craft“ bezeichnen, machen wir
              schon immer so. Und daran halten wir auch in Zukunft fest: Qualität als Versprechen.
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            Perfektion bis ins Innerste der Bohne

          

          
            Manufakturröstung

            
              Das Aerotherm-Röstverfahren entwickelte Heimbs bereits 1954, in Zusammenarbeit mit der Technischen
              Universität Braunschweig. Fü̈r damalige Verhältnisse war dieses schonende Verfahren revolutionär – und ist
              es heute noch: Wenn der Kaffee in den Röster fällt, wird von unten heiße Röstluft eingeblasen. Bei
              Temperaturen von 230 bis 270°C schweben die Bohnen wie auf einem Luftpolster. Dadurch werden sie schonend
              und gleichmäßig geröstet. Bei industriellen Verfahren können die Bohnen leicht anbrennen, weil sie die
              heißen Metallteile der Rösttrommel bzw. Röstschale berü̈hren oder weil sie an der Außenhaut Brandstellen
              bekommen. Dann muss der Röstvorgang abgebrochen werden, obwohl die Kaffeebohnen innen noch nicht
              vollständig durchgeröstet sind. Im Gegensatz dazu macht die Heimbs Manufakturröstung nach dem
              Aerotherm-Röstverfahren aus jeder Bohne ein Meisterstück.
            

          

          
            
            
              
              
              
              
            
          

          
            
              Machen Sie den Espresso-Test: Einfach eine Bohne zerbrechen. Ist der Farbton durchgängig, spricht das für
              die Röstqualität.
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            Kaffeeschätze im Gewölbekeller

          

          
            Traditionelle Lagerung

            
              Weltweit wird Kaffee normalerweise als loses Schüttgut in Containern (Bulkware) in die Importländer
              verschifft. Nur besonders hochwertige Kaffees mit geringem Erntevolumen befördert man nach wie vor in
              Säcken im Container. Diese bestehen aus gewebten Naturmaterialien, wie zum Beispiel Jute oder Sisal. Für
              Heimbs wird der Rohkaffee traditionell auch heute noch in 60 kg-Kaffeesäcke verpackt, nach Deutschland
              verschifft und dann über die Elbe und den Elbe-Seitenkanal weitertransportiert. Die restlichen drei
              Kilometer übernimmt ein LKW. Zum Schluss lagern wir den Rohkaffee im Gewölbekeller. Hier, neun Meter unter
              der Erde, herrschen bei 18 bis 22°C und 60% Luftfeuchtigkeit das ganze Jahr über ideale Bedingungen, um
              den Kaffee bis zu seiner Röstung aufzubewahren.
            

          

          
            
              
              
            
          

          
            
              
              
            
            
              Jede Bohne ein Meisterstück: Braunes Gold auf Lager – bei idealem Kaffeeklima unter der Erde.
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            Die Seele des Kaffees in der Tasse

          

          
            Rösthandwerk

            
              Im Prinzip kann man Kaffee mit Wein vergleichen: Jeder „Jahrgang“ schmeckt anders. So müssen wir uns
              immer wieder aufs Neue langsam an das typische Geschmacksprofil herantasten. Bei unseren Sorten handelt es
              sich zumeist um Blends, also um Mischungen aus etwa drei bis vier Komponenten. Dabei ist die feine Nase
              des Röstmeisters gefragt. Darüber hinaus unterliegen unsere Kaffees einer strengen sensorischen
              Kontrolle. Um das exakte Geschmacksprofil pro Sorte zu erzielen, führen wir pro Tag mindestens zwei
              Verkostungen durch.
            

          

          
            Sortenreine Röstung in kleinen Chargen

            
              Pro Charge verarbeiten wir nur etwa 24 kg. Im Vergleich dazu bringen es große Röstereien auf einige Tonnen
              pro Röstvorgang. In Zeiten von „schneller, weiter, mehr“ ist dieses aufwändige Verfahren ungewöhnlich –
              aber das einzige, das unsere hohen Ansprüche erfüllt. Denn: Jeder Rohkaffee trägt seinen ureigenen
              Charakter in sich – und diesen arbeiten wir optimal heraus. Unsere Röstmeister ermitteln dazu die idealen
              Röstparameter,indem sie die Restfeuchte und einige weitere, für den Vorgang relevante Aspekte
              berücksichtigen.
            

          

          
            
              
              
            
            
          

          
            Gefühl für die Bohne

            
              Wir rösten die jeweiligen Provenienzen sortenrein, also nur Rohkaffees ein und derselben Herkunft, in
              einer Röstcharge. Wollen wir zum Beispiel die Fruchtsäure, die von Natur aus in einem Kaffee aus Ostafrika
              steckt, explizit betonen, rösten wir klassisch: etwa 4,5 Minuten bis zu ca. 270°C. Während des
              Röstprozesses prüfen wir ständig den Röstgrad sowie den Farbwert des Kaffees, um gegebenenfalls manuell
              eingreifen zu können. Hier kommt es manchmal auf Sekunden an. Erst danach verarbeiten wir diese
              sortenspezifisch gerösteten Kaffees in unseren Mischungen.
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                Im Gespräch 
mit der 
Qualitäts-Kontrolle

              

              
                Was macht Heimbs anders als andere Kaffeemarken für die Gastronomie?

                Heimbs unterscheidet sich von anderen Gastronomie-Marken vor allem durch die engmaschige
                  Qualitätskontrolle vom Wareneingang bis zur Verpackung, was übrigens alles in Braunschweig unter einem
                  Dach stattfindet. Hinzu kommt unsere Manufakturröstung, die mit 24kg pro Charge – abgesehen von
                  Spezialitätenröstereien – in der Branche wohl einmalig ist.

                Spezialitätenröstereien verstehen sich ebenfalls als Manufakturen – was ist der Unterschied zu
                  Heimbs?

                Sie bedienen andere Nischen. Durch unsere Größe hat der Vertrieb ganz andere Möglichkeiten. Wir sind
                  breiter aufgestellt und können auf einem hohen Niveau dauerhaft in größeren Mengen liefern. Zudem
                  bauen wir auf einen Erfahrungsschatz von über 140 Jahren.

                Schon seit den Anfängen setzt Heimbs auf Premium-Qualität?

                Unsere Kaffees und Teespezialitäten waren noch nie für den Massenmarkt bestimmt. Der hohe
                  Qualitätsanspruch ist Teil der DNA des Unternehmens.

              

              
                Regional ist Heimbs Kaffee auch in Lebensmittelgeschäften erhältlich. Unterscheidet sich die
                  Händlerware von den Gastronomie-Sorten?

                Nein, unsere Händlerware bieten wir sowohl im LEH als auch in der Gastronomie an. Für Privathaushalte
                  trafen wir eine tolle Sortimententsauwahl – für jeden Geschmack ist etwas Passendes dabei: ein feines
                  Basissortiment für Kaffeebegeisterte.

                Wie wählt Heimbs seine Kaffees aus?

                Über unsere Rohkaffeelieferanten, mit denen wir schon sehr lange vertrauenvoll zusammenarbeiten! Von
                  ihnen erhalten wir in der Regel vor der eigentlichen Ernte hochwertige Muster per Post zugeschickt –
                  also Rohkaffees der Grade 1 und 2: Specialty und Premium. Wenn uns das Muster nach einer Verkostung
                  überzeugt und zu unserer Range passt, geben wir den Zuschlag. Wir überprüfen dann ein zweites Mal das
                  so genannte Vorverschiffungsmuster – also den Rohkaffee, der auf dem Seeweg zu uns unterwegs ist.
                  Bevor dieser bei uns eingelagert wird, gleichen wir nochmals die Qualität mit dem anfangs getesteten
                  Muster ab. Nichts wird dem Zufall überlassen.

              

            

            
              
                Wer ist für die Verkostung verantwortlich?

                Ein eingespieltes, leidenschaftliches Team von 3 bis 8 Leuten mit überdurchschnittlich guten
                  sensorischen Fähigkeiten und langer Erfahrung.

                Wie läuft das Tasting bei Heimbs ab?

                Im Prinzip folgt das Prozedere einer Verkostung einem internationalen Standard. Wir beurteilen sowohl
                  den Roh- als auch den Röstkaffee durch Sehen, Riechen, Schmecken und Fühlen. Beim Tasting wird der
                  Kaffee aus der Tasse über einen Löffel mit einem kräftigen Sog in den Mund gezogen, was unweigerlich
                  ein Geräusch verursacht. Dieses Schlürfen zerstäubt den Kaffee wie Nebel im Mund, so dass man die
                  Aromen besser wahrnehmen kann. Bei Heimbs verteilen wir dann für jeden getesteten Kaffee „Schulnoten
                  von eins bis sechs“. Wobei eine schlechtere Note als drei durch die Vorauswahl unserer
                  Rohkaffee-Lieferanten im Grunde nie vorkommt.

                Woran machen sie noch die Qualität der Marke fest?

                Alle Prozesse bei Heimbs laufen inhouse ab. Wir bewahren also vollständig die Kontrolle über jeden
                  Schritt und können im Fall der Fälle schnell reagieren bzw. entsprechend gegensteuern. Der Kaffee wird
                  bei uns noch traditionell in 60kg-Kaffeesäcken und nicht als lose Schüttware in Containern
                  angeliefert. Wenn es also auf dem wochen- oder auch mal monatelangem Seeweg zu Schimmelbefall kommen
                  sollte, lässt sich das bei den Kaffeesäcken viel leichter feststellen. Im Haus durchläuft der Kaffee
                  je nach Verarbeitungsschritt verschiedene Reinigungs- und Verlesemaschinen, mit denen aussortiert
                  wird, was nicht in einen hochwertigen Kaffee gehört: zum Beispiel Steinchen oder nicht exakt geröstete
                  Bohnen. Als Manufaktur rösten wir in kleinen Chargen, so dass wir jederzeit nachvollziehen können:
                  Welcher Kaffee ist durch welchen Röster bei welchen Röstparametern gelaufen? Durch die sortenreine
                  Röstung arbeiten wir den ureigenen Charakter eines Kaffees optimal heraus.

              

              
                Zudem kommen dadurch nur Bohnen derselben Größe in den Röster und können schön gleichmäßig
                  durchgeröstet werden. Ganz im Sinne einer Manufaktur werden unsere Kaffees stellenweise noch von Hand
                  verpackt, so dass wir auch am Schluss prüfen können: Ist das Kuvert wirklich dicht? Man kann also
                  sagen: Wir haben die Qualität von Anfang bis Ende im Griff.

                Gilt das auch für Tee?

                Ja, auch an Tee stellen wir hohe Anforderungen. Wobei man wissen muss, dass Tee grundsätzlich auf den
                  Plantagen vor Ort verarbeitet wird. Ein eigener Verarbeitungsprozess, wie die Röstung beim Kaffee, ist
                  hier nicht notwendig. Wir arbeiten daher bei der Auswahl und den Mischungen sehr eng mit unseren
                  Teehändlern zusammen, die uns hochwertige Teemuster zukommen lassen. Diese prüfen wir sensorisch in
                  mehreren Steps, ähnlich wie beim Kaffee.

                Was passiert, wenn sie sich intern mal im Urteil nicht einig sind oder unsicher?

                Dann verkosten wir erneut. Und wenn dies immer noch nichts nützt, suchen wir die Fehlerquelle. Zum
                  Beispiel führte einmal ein Restkaffee, der sich noch in der Maschine befand, zu Irritationen beim
                  Ergebnis.

                Würden Sie sagen, die Qualität bei Heimbs zahlt sich aus?

                Auf jeden Fall! Qualität gewinnt immer – und ist manchmal auch günstiger, als es auf den ersten Blick
                  scheint. Nehmen wir zum Beispiel das Thema „Restfeuchte bei Kaffee“. Offiziell sind 5% erlaubt. Bei
                  Heimbs liegen wir grundsätzlich darunter: bei 2,5 bis 3% Restfeuchte oder noch weniger, speziell bei
                  Espresso. Wir reizen den Wert nicht aus, sondern machen den Kaffee damit ergiebiger. Denn: Je weniger
                  Restfeuchte, umso sparsamer die Dosierung.

              

            

            
              
                Die aktuelle, weltweite Lage am Kaffeemarkt ist durch Ernteausfälle und Engpässe bei den
                  Lieferketten angespannt. Wie garantiert Heimbs unter diesem Beschaffungsdruck weiterhin
                  Qualität? 

                Das ist tatsächlich eine Herausforderung. Wir wollen auch in Zukunft keine Abstriche an die Qualität
                  machen. Durch unsere Erfahrung wissen wir, welcher Kaffee wie schmeckt und können Schwankungen
                  ausgleichen. Somit bleiben die Lieblingssorten von Heimbs unseren Kundinnen und Kunden erhalten.
                  Vorausgesetzt natürlich, der Gastronom beherrscht die Zubereitung und pflegt seine Maschine. Denn am
                  Schluss kommt es auf den Menschen an, die Qualität von der Packung auch in die Tasse zu bekommen.

                Wer ist ein typischer Heimbs Kunde?

                Die gehobene Gastronomie und Kaffeebegeisterte, die den Qualitätsunterschied zu schätzen wissen.
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          Lokal vor Ort
          Heimbs in der Region
        

        Heimatgefühl mit Kaffee 

        
          Heimbs ist in Braunschweig eine Institution, seit 1880 fest verankert in der „Löwenstadt“. Fast jeder in der
          Region kennt die Marke und trinkt Heimbs Espresso beim Lieblingsitaliener oder Heimbs Frühstückskaffee im Café
          um die Ecke. Wer den Genuss zu Hause fortsetzen möchte, findet in ausgewählten Lebensmittelmärkten in der Nähe
          und in unserem Online-Shop eine Auswahl an Heimbs Kaffees, aber auch Teespezialitäten und Trinkschokoladen.
          Das volle Sortiment ist direkt im Shop unserer Rösterei erhältlich.
        

      

    

    
      
        
          Werksverkauf
          HEIMBS Kaffee Für zuhause
        

        Exklusive Auswahl in unserem Shop vor Ort

        
          Bei unserem Werksverkauf können Sie sich mit Heimbs Produkten eindecken – von Kaffee und Tee über
          Trinkschokolade bis Zubehör. Schön, wenn Sie bei uns vorbeischauen!

          

          Wann?

          Freitags von

          9.00 Uhr bis 12.30 Uhr

          13.00 bis 14.30 Uhr

          

          Wo?

          Auf dem Gelände der Heimbs Rösterei in Braunschweig, Rebenring 30. Einfach der Beschilderung folgen.

          

          Was?

          Heimbs Röstkaffee, Caffè Crema und Espresso, Heimbs Pure Origins sowie Allegretto Espresso. Heimbs Tee als Tea
          Pockets, Pyramiden und lose Tees. Außerdem Trinkschokolade und Heimbs Geschirrartikel.
        

      

      
        
          
          
        
        
      

    

    
      
        
          
            Kaffee, Tee und Trinkschokolade
            Unser Sortiment
          

          Vielfalt im Zeichen des Löwen

          
            Als Partner der Gastronomie bieten wir ein breites Spektrum exklusiver Heißgetränke: von klassischen
            Filterkaffees über Caffè-Crema bis hin zu Espressospezialitäten. Jede Sorte von Heimbs Kaffee ist auf ihre
            Art vollkommen – ob Blend (Mischung) oder sortenreine Qualität (Pure Origins). Erlesene Teesorten und feine
            Trinkschokoladen vervollständigen unser Sortiment. Dabei spielt auch das Thema Nachhaltigkeit eine große
            Rolle: Ausgewählte Tees stammen zum Beispiel aus Bio-Anbau – und ausgewählte Heimbs Kaffees sowie
            Trinkschokoladen sind zusätzlich mit dem Siegel für fairen Handel ausgezeichnet. Auch Kaffees von
            Kooperativen finden Sie in unserem Sortiment.
          

        

        
          
            
            
          
          
            Heimbs Klassiker
          
        

        
          
            
            
          
          
            Nachhaltige Kaffees
          
        

        
          
            
            
          
          
            Kaffees zum Wiederverkauf
          
        

        
          
            
            
          
          
            Teespezialitäten
          
        

        
          
            
            
          
          
            Trinkschokolade
          
        

        
          
            
            
          
          
            Pure Origins
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                    Mokka

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein eleganter Kaffee mit angenehmer Fülle und fruchtigem Aroma. Feine Noten von Mandarine und
                    Limette changieren mit würzigen Akzenten – perfekt abgerundet von einer leichten Honigsüße. 100%
                    Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 4
                    Säure / Frucht 4
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    In verschiedenen Abpackungsgrößen erhältlich.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Gastronomie-Mischung

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Eine klassisch ausgewogene Mischung mit zurückhaltender Säure und feinem Körper. Das Aromenspiel
                    reicht von tropischen Früchten bis hin zu floralen Akzenten, die sich wunderbar in der Tasse
                    entfalten. Arabica/Robusta, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 4,5
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    In verschiedenen Abpackungsgrößen erhältlich.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Royal

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Eine gelungene Komposition, die durch ihre milde Säure und ausgeprägte Fülle besticht. Nelke, feine
                    Gewürze und eine Spur von Muskat bestimmen das Aroma – harmonisch abgerundet von einer leicht
                    malzigen Note. 100% Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2
                    Säure / Frucht 1,5
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    In verschiedenen Abpackungsgrößen erhältlich.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Senatoren-Mischung

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein raffinierter, kräftiger Blend mit feiner Würze und vollem Körper. Rhabarber und florale Noten
                    treten in der Tasse ebenso angenehm hervor wie nussige Akzente, schwarzer Tee und Zedernholz. 100%
                    Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 2
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    In verschiedenen Abpackungsgrößen erhältlich.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Club Mischung

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein kräftiger Allrounder mit vollem Körper und kaum Säure. Im Geschmack erdig und würzig, mit
                    intensiven Röstaromen. Die perfekt abgerundete Mischung aus Arabica und Robusta, Manufaktur
                    geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 4
                    Säure / Frucht 1
                    Röstung / Stärke 4
                  

                  
                    In verschiedenen Abpackungsgrößen erhältlich.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Espresso

                     

                  

                  
                    Eine klassische Komposition mit klarer Struktur. Geschmacklich hält dieser Espresso wunderbar die
                    Balance zwischen fruchtigen und feinen Röstaromen. Lateinamerikanische Arabica-Hochlandkaffees
                    verbinden sich mit einem Teil Robusta zu dieser harmonischen Mischung. Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3,5
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 4
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 500g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Caffè Crema

                     

                  

                  
                    Ein edler Blend aus vollmundigem Brasil und ostafrikanischen Hochlandkaffees. Feine Frucht- und
                    Kräuternoten sorgen zusammen mit schokoladigen Röstaromen für ein rundes Geschmackserlebnis.
                    Arabica/Robusta, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2,5
                    Säure / Frucht 2
                    Röstung / Stärke 2
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 500g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Entkoffeiniert

                     

                  

                  
                    Ein aromatischer Kaffee mit ansprechender Fülle und einem guten Körper, schonend entkoffeiniert. In
                    der Tasse entfaltet sich eine überraschend komplexe Fruchtigkeit. Ideal für alle, die gerne auch
                    abends Kaffee genießen. 100% Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2,5
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 70g, fein gemahlen für Filter; 250g, fein gemahlen für Filter
                  

                

              

            

          

        

        
          Schließen
        
      

      
        
          
            
              Nachhaltige Kaffees
            

            
          

          
            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Espresso

                    Bio / Fairtrade

                  

                  
                    Ein kräftig gerösteter Espresso mit elegant ausgeprägter Säure. Die erlesenen Kaffeebohnen aus
                    Lateinamerika zeigen sich fruchtig frisch und bringen Zitrusaromen sowie den Geschmack dunkler
                    Johannisbeere in die Tasse. 100% Arabica, Fairtrade- und Bio-zertifiziert, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 1,5
                    Säure / Frucht 4,5
                    Röstung / Stärke 4,5
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 500g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Caffè Crema

                    Bio / Fairtrade

                  

                  
                    Ein besonders aromatischer Hochland-Kaffee aus Lateinamerika mit leichtem Körper und dezenter Süße.
                    Das harmonische Zusammenspiel von roten Früchten und hellen Nüssen unterstreicht das komplexe
                    Geschmackserlebnis. 100% Arabica, Fairtrade- und Bio-zertifiziert, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 1,5
                    Säure / Frucht 2
                    Röstung / Stärke 2
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 500g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Röstkaffee

                    Bio / Fairtrade

                  

                  
                    Ein herausragender Filterkaffee mit eleganter Säure. In der Tasse entfalten die Hochland-Bohnen aus
                    Lateinamerika ein feines Aroma mit floralen Noten. 100% Arabica, Fairtrade- und Bio-zertifiziert,
                    Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 70g fein gemahlen, 80g fein gemahlen, 500g fein gemahlen und
                    ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Röstkaffee

                    Tansania

                    
                  

                  
                    Ein fein ausbalancierter, säurebetonter Filterkaffee mit vollem Körper. Das lebhafte Aromenspiel aus
                    Zitrus und reifen Früchten wird durch einen überraschend langen Nachklang vollendet. 100% Arabica,
                    Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3,5
                    Säure / Frucht 4
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, fein gemahlen für Filter
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Caffè Crema

                    Tansania

                    
                  

                  
                    Ein ausgewogener Caffè Crema mit vollem Aroma. Sein nuancenreicher Gesamteindruck wird durch eine
                    leichte Note von Zartbitterschokolade wunderbar abgerundet. 100% Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 500g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Espresso

                    Tansania

                    
                  

                  
                    Ein ausdrucksstarker Espresso mit dominanter Säure, auf sanfte Art langzeitgeröstet. Blumig
                    fruchtige Noten von Zitrusfrüchten und Jasmin geben Raum für ein vielschichtiges Geschmackserlebnis
                    mit angenehm süßem Nachklang. 100% Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2
                    Säure / Frucht 4
                    Röstung / Stärke 4
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 500g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

          

        

        
          Schließen
        
      

      
        
          Pure Origins

          
            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Indonesia

                    Mandheling

                    
                  

                  
                    Aus dem Norden Sumatras, der zweitgrößten Insel Indonesiens, stammt dieser erstklassige,
                    Fairtrade-zertifizierte Kaffee Mandheling. Er trägt nicht, wie sonst oft üblich, den Namen der
                    Anbauregion, sondern ist nach einem indigenen Volksstamm, den „Mandailing“, benannt. Gereift auf
                    fruchtbarer Vulkanerde, wird der Kaffee nach der Ernte in einem für die Region einzigartigen
                    Verfahren – „Gilling Basah“ genannt – aufbereitet: Nach der Entpulpung trocknet der noch nasse
                    Pergamentkaffee über Nacht. Erst am nächsten Tag wird die Pergamenthaut entfernt und der
                    Trocknungsprozess abgeschlossen. Durch dieses Verfahren entsteht die markante jadegrüne Farbe der
                    Rohkaffeebohnen, die bei der Röstung den vollen Körper und die besondere Würze entfalten. Das
                    Temperament des Dschungels in der Tasse: Die herbe Säure erinnert an Bergamotte. Hinzu kommen
                    Nuancen von Kardamom und dunkler Schokolade.
                  

                  
                    
                    
                  
                  
                    Körper / Intensität 4
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Mexico

                    Áureo

                    
                    
                      
                      
                    
                  

                  
                    Das Kaffeeland Mexiko ist bekannt für seine weichen, milden und damit säurearmen Arabica-Bohnen. Das
                    Hochland, die Berglandschaften, teils vulkanischen Böden und das tropische Klima des
                    zentralamerikanischen Landes sorgen für optimale Anbaubedingungen des Kaffees. Kleinbauern und
                    Kooperativen indigener Stämme bestellen kleine Parzellen, die zumeist unmittelbar an ihre Häuser
                    angrenzen. Bananenstauden und Papayabäume spenden dem Kaffee Schatten und sorgen für ein
                    Zusatzeinkommen der Farmer.

                    Mit dem Bio & Fair Trade Kaffee Mexiko präsentiert Heimbs einen erstklassigen Kaffee aus der Region
                    Chiapas, der den Jahrhunderte alten Erfahrungsschatz der Maya in die Tasse bringt. Feine ausgewählte
                    Zitrusnoten gepaart mit einer sanften Würze und balanciertem Körper ergeben ein fulminantes
                    Geschmackserlebnis.
                  

                  
                    
                    
                  
                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 2
                    Röstung / Stärke 2
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Kenya

                    Thirikwa

                  

                  
                    Im Herzen Kenias, etwa 15 Kilometer südlich des Äquators, erhebt sich das Mount- Kenya-Massiv, das
                    dem Land seinen Namen gab. Die spitzzackigen Gipfel sind nach Häuptlingen der Massai benannt, der
                    höchste liegt auf 5199 Metern. Da ist es naheliegend, dass der Mount Kenya unter den
                    Einheimischen auch als „Heimat der Götter“ bezeichnet wird. Am Fuße breitet sich ein ertragreiches
                    Hochlandgebiet für Kaffee aus. Kleinbauern – überwiegend Frauen – haben sich dort zu Kooperativen
                    zusammengeschlossen, um erstklassige Arabica-Qualität zu produzieren. Ihre Leidenschaft für Kaffee
                    und die rote Vulkanerde erschaffen einen absolut herausragenden Kaffee, der mit Noten von dunklen
                    Beeren, Zitrusfrucht und schwarzem Tee überrascht.
                  

                  
                    
                    
                  
                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 4
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Tanzania

                    Kigoma

                    
                  

                  
                    Von den sanften Hügeln rings um den Gombe Nationalpark, ausgezeichnet mit dem Nachhaltigkeitssiegel
                    von Jane Goodall: Heimbs Pure Origins Tanzania Kigoma. Dieser edle Arabica- Kaffee stammt von
                    Farmern, die sich dem Naturschutz im Sinne von Jane Goodall verschrieben haben und den Lebensraum
                    der Schimpansen bewahren. Im Geschmack weich und ausgewogen, mit den Aromen von Zitrusfrucht,
                    Walnuss und einem Hauch von Honig.
                  

                  
                    
                    
                  
                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Ethiopia

                    Yirgacheffe

                  

                  
                    Sortenreine Arabica-Qualität aus Äthiopien, der Urheimat des Kaffees: Heimbs Ethiopia ist ein
                    exklusiver Yirgacheffe, gereift in kleinen bäuerlichen Pflanzungen auf bis zu 2000 Metern Höhe.
                    Kenner schätzen sein unvergleichliches Edelflavour, das leicht an Kräuter erinnert. Ein besonders
                    würziger Kaffee mit angenehmer Fülle und ausgewogener Säure.
                  

                  
                    
                    
                  
                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 4
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohnen
                  

                

              

            

          

        

        
          Schließen
        
      

      
        
          Kaffees zum Wiederverkauf

          
            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Exclusiv

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein eleganter Kaffee mit angenehmer Fülle und fruchtigem Aroma. Feine Noten von Mandarine und
                    Limette changieren mit würzigen Akzenten – perfekt abgerundet von einer leichten Honigsüße. 100%
                    Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2,5
                    Säure / Frucht 4
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohne und fein gemahlen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Mild

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Eine hochwertige Mischung sorgfältig ausgesuchter Arabica-Hochlandkaffees – spezialveredelt und
                    besonders schonend geröstet. Die feinen Fruchtaromen verdankt dieser milde Kaffee den fruchtbaren
                    Südprovinzen Äthiopiens. 100 % Arabica. Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2
                    Säure / Frucht 2,5
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohne und fein gemahlen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Festival

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein raffinierter, kräftiger Blend mit feiner Würze und vollem Körper. Florale Noten und Rhabarber
                    treten in der Tasse ebenso angenehm hervor wie nussige Akzente, schwarzer Tee und Zedernholz. 100%
                    Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3
                    Säure / Frucht 2
                    Röstung / Stärke 3
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohne und fein gemahlen
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Espresso

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Eine klassische Komposition mit klarer Struktur. Geschmacklich hält dieser Espresso wunderbar die
                    Balance zwischen fruchtigen und feinen Röstaromen. Lateinamerikanische Arabica-Hochlandkaffees
                    verbinden sich mit einem Teil Robusta zu dieser harmonischen Mischung. Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 3,5
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 4
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohne
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Caffè Crema

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein edler Blend aus vollmundigem Brasil und ostafrikanischen Hochlandkaffees. Feine Frucht- und
                    Kräuternoten sorgen zusammen mit schokoladigen Röstaromen für ein rundes Geschmackserlebnis.
                    Arabica/Robusta, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2,5
                    Säure / Frucht 2
                    Röstung / Stärke 2
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohne
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Entkoffeiniert

                    Röstkaffee

                  

                  
                    Ein aromatischer Kaffee mit ansprechender Fülle und einem guten Körper, schonend entkoffeiniert. In
                    der Tasse entfaltet sich eine überraschend komplexe Fruchtigkeit. Ideal für alle, die gerne auch
                    abends Kaffee genießen. 100% Arabica, Manufaktur geröstet.
                  

                  
                    Körper / Intensität 2,5
                    Säure / Frucht 3
                    Röstung / Stärke 2,5
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 250g, ganze Bohne und fein gemahlen
                  

                

              

            

          

        

        
          Schließen
        
      

      
        
          Teespezialitäten

          
            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Darjeeling First Flush

                    Schwarzer Tee

                  

                  
                    Aus den Hochlagen Indiens. Fein, ausgewogen, blumig, mit goldgelber Tasse.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Assam Bop

                    Schwarzer Tee

                  

                  
                    Kräftiger Tee aus dem Nordosten Indiens. Mit würzig-malzigem Aroma und leicht süßlichem Abgang.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Indien Chai

                    Schwarzer Tee mit Gewürzen

                  

                  
                    Schwarzer Tee nach indischer Art. Gewürzt mit Zimt, Ingwer, Kardamom, Nelken und Pfeffer.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Earl Grey

                    Aromatisierter schwarzer Tee mit Zitrusgeschmack

                  

                  
                    Typisch englische Teespezialität mit dem frischen Aroma der Bergamotte.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Japan Sencha

                    Grüner Tee

                  

                  
                    Eleganter, belebender Tee aus Japan. Sein feinherber Geschmack wird durch eine leichte Süße
                    abgerundet.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Ayurveda Tulsi Orange

                    Aromatisierte ayurvedische Kräuterteemischung

                  

                  
                    Entspannende Komposition aus Tulsikraut, Orangenschalen, Rooibostee, Apfel, Ingwer und
                    Verbenenkraut.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Kamille

                    Kräutertee

                  

                  
                    Milder, bekömmlicher, beruhigender Tee aus reinen Kamillenblüten.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Pfefferminze

                    Kräutertee

                  

                  
                    Aus reinem Pfefferminzkraut. Wohltuend und erfrischend, mit kühlender Wirkung.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Kräutergarten

                    Kräuterteemischung

                  

                  
                    Eine erfrischende Mischung aus Pfefferminzblättern, Hagebuttenschalen, Fenchel, Anis, Salbei,
                    Apfelstücken und Verbenenkraut.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Garten der
                      Provence

                    Kräutertee

                  

                  
                    Ein mediterraner Tee aus Pfefferminzblättern, Verbenenkraut, Lavendelblüten und Karottenstückchen.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Vanille

                    Aromatisierter Rooibostee

                  

                  
                    Wunderbar duftender Rooibostee mit natürlichem Vanillearoma.
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Vitamin Oase

                    Aromatisierte Früchteteemischung

                  

                  
                    Erfrischende Komposition aus Hibiskusblüten, Orangenschalen, Apfelstückchen und Weinbeeren.
                  

                

              

            

          

        

        
          Schließen
        
      

      
        
          Trinkschokolade

          
            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Vollmilch

                    Typ Trinkschokolade

                  

                  
                    Der Klassiker. Vollmundig und schokoladig-cremig. Kakaohaltiges Getränkepulver zur Herstellung eines
                    Heißgetränks. Kakaoanteil: 25 %.
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 40g: Tassenportion, 1000g: für Automaten und Dispenser
                    geeignet
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Feinherb

                    Typ Trinkschokolade

                  

                  
                    Die Spezialität für die Kenner feinherben Kakaogenusses. Kakaohaltiges Getränkepulver zur
                    Herstellung eines Heißgetränks. Kakaoanteil: 35 %.
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 40g: Tassenportion, 1000g: für Automaten und Dispenser
                    geeignet
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Weisse Schokolade

                    Typ Trinkschokolade

                  

                  
                    Zur Herstellung eines Heißgetränks.

                    Getränkepulver mit Kakaobutter.

                    Milchhaltiges Getränkepulver.

                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 40g: Tassenportion, 750g: für Automaten und Dispenser geeignet
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                

                
                  
                    Kakaogetränk

                    Typ Trinkschokolade

                  

                  
                    Typ Vollmilch. Kakaogetränk Kakaohaltiges Getränkepulver zur Herstellung eines Heißgetränks in
                    Automaten und Dispensern. Rieselfähig und leicht löslich.
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 1000g
                  

                

              

            

            
              
                
                  
                    
                    
                  
                  
                  
                

                
                  
                    Kakaohaltiges Getränkepulver

                    Bio / Fairtrade

                  

                  
                    Kakaohaltiges Getränkepulver zur Herstellung eines Heißgetränks in Automaten und Dispensern.
                    Rieselfähig und leicht löslich.
                  

                  
                    Erhältlich in folgenden Ausführungen: 750g
                  

                

              

            

          

        

        
          Schließen
        
      

      
        
          Jetzt im Shop bestellen!
          
            
            
          
        
      

    

    
      
        
        
        
        
        
      
      
        
          Geschirr und Accessoires
          Zubehör für Profis
        

        Alles für den guten Geschmack

        
          Wir haben, was Gastronomen suchen: Von Baristakännchen über Teegläser bis Zuckersticks, von der passenden
          Tasse über die French-Press-Kanne bis zum Kaffeebarkonzept. Gerne beraten wir Sie, wie Sie mit Heimbs „Marke
          zeigen“ können, und entwickeln maßgeschneiderte Lösungen gemeinsam mit Ihnen.
        

        
          
            
              Jetzt das passende Zubehör im Shop finden!
              
                
                
              
            
          

        

        
          
          
        
      

    

    
      
        
        
        
        
      
      
        
          Nachhaltigkeit
          Zertifizierte Kaffee- und Teequalität
        

        Die Vision einer besseren Welt.

        
          Ihre Gäste fragen nach einem nachhaltigen Kaffee? Wir bieten unsere Klassiker – Blends für Röstkaffee
          (Filterkaffee), Caffè Crema und Espresso – auch mit Bio- und Fairtrade-Siegel an. In Tansania unterstützen wir
          die Projektarbeit von Jane Goodall. Zudem stammen unsere Pure Origins (sortenreine Ursprungskaffees) teilweise
          aus nachhaltigem Anbau.
        

      

      
        
          
          
        
      


      
        
          
            
              
              
              
              
            
            
              
                Fair gehandelt.
              
            

          

          
            Hierbei geht es um die fairen Beziehungen zwischen den Bauern und den Händlern – und somit um gerechte
            Handelsstrukturen mit angemessenen Preisen für den Rohkaffee. Vielen Kleinbauern sichert Fairtrade die
            Absatzmöglichkeit ihrer Erzeugnisse, und Pflücker erhalten einen abgesicherten Mindestlohn. Durch
            Mindestpreise für den Rohkaffee werden Kleinbauern gegen den schwankenden Kaffeemarkt geschützt.
            Zusätzlich zum Fairtrade-Siegel garantiert das Bio-Siegel den biologisch-organischen Anbau des Kaffees.
          

        

        
          
            
              
              
              
              
            
            
              
                Natürlich bio.
              
            

          

          
            Im Unterschied zu konventionellem Kaffee wird Bio-Kaffee nicht in Monokulturen, sondern in Mischkulturen mit
            Schattenbäumen, wie z. B. Bananenpalmen, angebaut. Diese schützen vor allem die sensible
            Arabica-Kaffeepflanze vor Hitze und sorgen dafür, dass die Böden weniger auslaugen. Der Lebensraum für
            Tierarten wird geschützt. Pestizide sind tabu. Die Bauern düngen ihre Plantagen ausschließlich natürlich.
          

        

        
          
            
              
              
              
              
            
            
              
                Good for all. Exklusiver Genuss aus Tansania.
              
            

          

          
            Das Nachhaltigkeitslabel von Jane Goodall zählt wohl zu den exklusivsten und spannendsten auf dem
            Kaffeemarkt. Nur wenige Kaffees dürfen dieses Siegel tragen: Sie stammen aus den Wäldern rund um den Gombe
            Nationalpark in Tansania, der durch die Arbeit der britischen Primatenforscherin und Naturschützerin Jane
            Goodall berühmt wurde. Durch Wiederaufforstungsprogramme entstehen rund um den Gombe Nationalpark bewaldete
            Korridore – wertvoller Lebensraum für die Schimpansen. An den Rändern dieser Korridore pflanzen die
            Bewohner der umliegenden Dörfer unter anderem Kaffee. Die wilden Kaffeesträucher liefern mit die besten
            Qualitäten Tansanias.

            

            Unter dem Motto „Good for all“ entwickelte Jane Goodall ein Zertifizierungssystem für Kaffee, bei dem
            fairer Handel, nachhaltige Landwirtschaft und Tierschutz die maßgebenden Kriterien sind. Jane Goodall tritt
            als Vermittlerin zwischen den Kaffeebauern und den Röstern auf: Sie übernimmt die Vermarktung und
            garantiert mit ihrem Siegel die Einhaltung ethischer Normen. So profitieren schließlich alle: die Natur und
            die Schimpansen ebenso wie die Kaffeebauern und die Konsumenten – good for all.
          

        

      


      
        Nachhaltige Facts 

        	Heimbs Kaffeeklassiker und ein Pure Origin-Kaffee mit Bio- und Fairtrade-Siegel.
	Ausgewählte Heimbs Tees mit Bio-Siegel.
	Coffee to go-Becher aus nachwachsenden Rohstoffen, klimaneutral produziert.
	Einsatz recyclefähiger Folien bei Kaffee und Tee in Planung.
	Versorgung mit Ökostrom aus erneuerbaren Quellen am Rösterei-Standort Braunschweig.
	Weniger Verpackungsmaterial im Verhältnis zur Kaffeemenge durch Umstellung von 250 auf 500g-Packungen.
          


      

    

    
      
        Have a look!
        Kaffeehandwerk im Heimbs book:
      

      

      


      
        
        
          Magazin downloaden
        

      

    

    
      
        
        
      
      
        
          Academy
          Wissen schafft 

          genuss
        

        
          Jetzt Barista werden!

          
            In jeder Tasse Heimbs Kaffee stecken viel Erfahrung und Wissen. Dieses Know-how geben wir in unserer
            Academy, die unter dem Namen unserer Muttergesellschaft Dallmayr geführt wird, weiter. Sie und Ihr Team
            lernen hier alles über Kaffee – und wie Sie das Beste daraus machen. Sie üben an der Siebträgermaschine und
            können sich zum Barista ausbilden lassen. Für jedes Level ist der richtige Kurs dabei.
          

        

        
          Kaffee mit allen Sinnen erleben.

          
            Wollen Sie sehen, wo Hunderte von Kaffeesäcken aus Lateinamerika, Afrika und Asien lagern? Riechen, wie wir
            Rohkaffee in duftenden Röstkaffee verwandeln? Hören, wie „Fehlbohnen“, die unserer Qualitätskontrolle nicht
            standhalten, aussortiert werden? Schmecken und fühlen, wie man Kaffeequalität erkennt? Dann melden Sie sich
            zu einer Führung durch unsere Rösterei in Braunschweig an.
          

        

        
        
          
          
        
        
          
          
        
        
          
            Zum Schulungsangebot
            
              
              
            
          
        

      

    

    
      
        Starker Service. Feine Lösung.

        
          
            Die Erwartungen Ihrer Gäste übertreffen und Ihren Alltag leichter gestalten – das möchten wir gemeinsam mit
            Ihnen erreichen.
          
        

        
          Ob Sie nun ein kleines, feines Bistro, ein Hotel mit internationalem Ruf oder eine moderne Tagesbar führen,
          wir stellen uns speziell auf Ihre Ansprüche und Ihren Bedarf ein.
        

        
          Unsere Erfahrung reicht von der Kaffeebohne bis zum Automatenservice. Seit über 50 Jahren arbeiten wir mit
          namhaften Maschinenherstellern zusammen, aktuell zum Beispiel mit WMF, Franke, Coffeema oder La Marzocco. Wir
          haben den Überblick, welches Gerät sich wo am Besten eignet und beraten Sie vom praktischen Automaten für den
          coffee to go-Bereich bis zur kultigen Siebträgermaschine. Das passende Finanzierungsmodell inklusive.
        

        
          Unser Servicepersonal kontrolliert die richtige Einstellung der Maschine und gibt Ihnen Tipps, damit Sie
          optisch und geschmacklich das Optimum aus jeder Tasse Kaffee „herausholen“. Wir sind vor Ort, wann immer Sie
          uns brauchen.
        

      

      
        
          
            0531 / 38002-400
          
        

        
          
            Nutzen Sie unsere kostenlose Hotline oder senden Sie uns Ihre Anfrage bequem und einfach per Formular:
          
        

        
          

          
            
              Anrede*
Frau
Herr


            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
            
              
            
          

          *Pflichtangaben

          

          
            
              Datenschutz*

              
              
                Ich habe die Datenschutzrichtlinien gelesen und bin
                einverstanden.
              
            

            
              Formular absenden
              
                
                
              
            
          

        

        
          Vielen Dank für Ihre Anfrage

          Wir werden uns so schnell wie möglich darum kümmern.

        

      

    
  

  
    
      
      
    
    
      
Starke Marken. Vereintes Know-How.
      
      
    
    
      
        
      
      
        
      
      
        
      
      
        
      
      
        
      
      
        
      
    

    
      zum Dallmayr Gastronomie Service
      
        
        
      
    
  

  
    Copyright Heimbs Kaffee GmbH & Co. KG. 
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    Mögen Sie Cookies?

      
        Cookies für Analysezwecke: Wir und unsere Partner analysieren,
        wie unsere Seite verwendet wird, um Kundenwünschen besser zu entsprechen und bestimmte Services anbieten zu
        können.
      

      
        Cookies für Remarketing: Wir möchten die Reichweite und
        Wirksamkeit unserer Marketingmaßnahmen messen und ihre Effektivität steigern.
      

      
        
          
            
            
            
          
          Cookies ablehnen / Einstellungen ändern
        
        
          
            
          
          Einverstanden
        
      

    

    
      
        
          
        
      

      Cookies für Analysezwecke

      Wir und unsere Partner analysieren, wie unsere Seite verwendet wird, um Kundenwünschen
        besser zu entsprechen und bestimmte Services anbieten zu können.
      

      
        
          Google Analytics (Mehr erfahren)
        

        
          Nein
          
          
          Ja
        

      

      
        Alle ablehnen und speichern
        Alle aktivieren
      

      
        
          
            
          
          Speichern
        
      

    

    
      Sie haben das Recht jederzeit zu widersprechen oder Ihre Einstellungen zu ändern.
 Mehr dazu finden Sie in
      unseren Datenschutzrichtlinien.
    

  




